= e SENA REGIONAL TOLIMA - CENTRO AGROPECUARIO LA GRANIA
RECONOCIMIENTO DE APRENDIZAIES PREVIOS

Denominadén del programa: Higiene y manipuladén de alimentos.
Ficha: -fTL'}.".‘! [

NOMBRE INSTRUCTOR: '.-'\.L;.ltlf.hz Gy ST

NOMBREDELAPRENDIZ: M1 Lol T-theana Fee ca
Apreciado aprendiz:
e Coloque una “x" en la casilla que corresponda segin la variable.
RESULTADO CRITERID DE TENGOD PARCIALMENTE NO TENGO
DE , EVALUACION CONOMIMIENTO CONOCMIENTO
APRENDIZAIE
APUICA LASNOEMAS Y
HABITOS HIGIENICOS
- BN LOS PROCESOS DE )<
) OBTENCGON DE
PRODUCTOS
ALMENTICOIOS.
EIECUTA
RESPONSAB! EMENTE
ARCARRUAS LOS PROCEDIMIENTOS
BUENAS PRACTICAS |  DELPROGRAMADE
LIMPIEZAY
DE MANUFACTURA > \

e PLAN DE
SANEAMIENTD
ACUERDO LA
m;-:'m ESTABLECOIDO POR LA
VIGENTEY EMPRESA.
ESTANDARES IDENTIFICA ESTADO DE
SEGURIDAD SALUBRIDAD Y
INDUSTRIAL SEGURIDAD DE
PSTALAOONES
EQIRPOS E
STRUMENTOS SEGON 7’-\
PROTOODLOS DE
SEGURIDAD Y
PROCEDINIENTOS
ESTABLEODOS.
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SENA REGIONAL TOLIMA - CENTRO AGROPECUARIO LA GRANJA
RECONOCIMIENTO DE APRENDIZAIES PREVIOS

Denominaciéon del programa: Higiene y manipuladén de alimentos.
Ficha: 0 & AN

NOMBRE INSTRUCTOR: NN T Sepidp
NOMBRE DEL APRENDIZ: M\ 1 VA Oy o Dop (400
Apreciado aprendiz:
e Coloque una “x” en la casilla que corresponda segun la variable.
RESULTADO CRITERIO DE TENGO PARCIALMENTE NO TENGO
DE | EVALUACION CONOMIMIENTO CONOCIMIENTO
APRENDIZAIE
APLICA LAS NORMAS Y
HABITOS HIGIENICOS :
EN LOS PROCESOS DE 7{\
OBTENGONDE .
PRODUCTOS
AUMENTICIOS.
EIECUTA
RESPONSABLEMENTE
APLICAR LAS LOS PROCEDIMIENTOS
BUENAS PRACTICAS | DELPROGRAMADE
LIMPIEZA Y
DE MANUFACTURA
DESINFECCION. «

DURANTE LA

ELABORACION CONTROL DE PLAGAS Y

PRODUCTOS MANEIO DE RESIDUOS

ALIMENTARIOS DE SOUDOS CONFORME AL
ESTABLECIDO POR LA

NORMATIVIDAD
VIGENTE Y EMPRESA.
ESTANDARES IDENTIFICA ESTADO DE
SEGURIDAD SALUBRIDAD Y
INDUSTRIAL SEGURIDAD DE
INSTALACIONES
EQINPOS E =
INSTRUMENTOS SEGON <
PROTOCOLOS DE
SEGURIDAD Y
PROCEDIMIENTOS
ESTABLECIDOS.
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SENA mm-—mm LA GRANIA
RECONOCMIENTO DE APRENDIZAIES PREVIOS

Denominadcon del programa: Higiene Y manipuladion de alimentos.
Rcha: 5,493
NOMBRE INSTRUCTOR: WA tlo ¢

NOMBRE DEL APRENDIZ: ! i.-..jn.-rf'u Proadpa

Apreciado aprendiz:
* Coloque una “x” en la casilla que corresponda segiin la variable.

RESULTADO (RITERIO DE TENGD PARCIAL MENTE ND TENGO
DE . EVALUACION - CONOMIVIENTO CONOCIMIENTO

APRENDIZAJE

APLICA LAS NORMAS Y
HABITOS HIGIENICOS

EN LOS PROCESOS DE \<
OBTENCOON DE

AUMENTICOOS.
HEQUTA

APLICAR LAS
BUENAS PRACTICAS | DELPROGRAMA DE
LIMPIEZAY

Powered by @ CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

